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VINI  DELLE  LANGHE 

 
 
v LANGHE ARNEIS   2004  D.O.C. 
v BIANCO TAV. SOLI’  
v  
v BARBERA D’ ALBA 2003  D.O.C. 
v DOLCETTO D’ALBA 2003  D.O.C. 
v NEBBIOLO  LANGHE 2002  D.O.C. 
v BARBERA D’ALBA 2003  D.O.C. 
v (Ris. Fiore Marcorino) 
v III MILLENNIO ( barbera e nebbiolo – 

barrique) 
v BARBARESCO  2001  D.O.C.G. 
v  
v MOSCATO D’ASTI  2004  D.O.C.G. 
v BRACHETTO  2004 D.O.C. 
v MOSCATO PASSITO P.TE  D.O.C.  -

0,375- 
v         “                  “            “          “      -

0,750- 
 
 
PRODOTTI  ITTICI  DI   
LAMPEDUSA 
 

 gr. 
 
Sugo sarde e finocchio 200 
   “        “             “ 300 
Sugo sgombro 300 
Sugo tonno 300 
Sugo polipo 300 
Sugo seppie e vongole 300 
Sugo nero di seppia 300 
Tonno olio extrav. 200 
Tonno al naturale 200 
Buzzonaglia tonno olio extrav. 200 
Ventresca di tonno olio extrav. 200 
Sgombro in olio extarv. 200 
Sgombro al naturale 200 
Filetti acciughe olio extrav. 100 
    “          “           “       “  200 
Sardinelle aurite olio extrav. 200 
Ricciola olio oliva 200 
Uova sgombro olio oliva 100 
Uova ricciola olio oliva 100 
Patè acciughe capp. olive olio extr. 160 
Patè sgombro    “        “      “       “ 160 
Patè tonno         “        “      “       “ 160 
Patè ricciola olio oliva 100 
Patè uova di ricciola olio oliva 100 

Patè di capperi 100 
Crema uova di ricciola e gamberi 100 
 
 
Bomba marina in olio extrav. 160 
Bottarga di tonno grattugiata 60 
Olive farcite con acciughe olio oliv. 200 
Peperoncini farciti acciughe olio oliva 160 
Lattume 100 

 
 
PRELIBATEZZE  
DELL’ALTO  MONFERRATO 
 

 gr.
Il  grissino stirato a mano 500
Il  canestrello 300
 

 

PRODOTTI TIPICI DELLA 
LUCANIA 
 
 

 
 
Cardoncelli e peperoni secchi 280
Cardoncelli in olio ex. 280
Carciofini in olio ex 280
Lampascioni e peperoni secchi 280
Peperone secco fritto   20
Stuzzico 140
Pomodori e capperi in olio ex. 180
Piccantello 180
Porcini a fette in olio ex. 280
Porcini interi in olio ex. 280
 

 

I FICHI  DELLA CALABRIA 
 gr.
 

Crocette di fichi con mandorle 250
Bocconcini di fichi ricoperti di puro 
cioccolato 200
Fichetti al rum ricoperti di puro cioccolato 200
Ficafè   ricoperti di ciocc.bianco 200
Arance candite ricoperte di cioccolato 200
Pepelatini cioccolatini ripieni di peperoncino   82
Ciocoryzia        “              “      “  liquirizia   82
Cioccocedrini   “              “      “  cedro 120
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Cioccoarancini “              “      “  arancia   82 
Confettura di fichi freschi 220 
Fiquorizia fichi secchi in liquore di liquirizia 220 

 
 
IL PISTACCHIO DI BRONTE, 
SICILIA 
 

Pesto al pistacchio   90 
Crema  di pistacchio 100 
Crema di mandorle 100 

 
 
 
 
 
LA PASTA SPECIALE DELLA 
PUGLIA 
 
 gr 

Orecchiette – Cicatelli -  secco 500 

Chitarra  fresco in atmosfera contr. 250 
 
 
SPECIALITA’ DEL SALENTO: 
 

 
 ml/gr 
Sottoli in extr. 
antipasto melanzane 314 
antipasto melanz. e cicorie “ 
carciofi interi “ 
carciofi speziati “ 
cime di rapa “ 
cicorie cimate “ 
melanzane bocconcini “ 
pampasciuni grigliati “ 
 
Patè 
patè olive nere celline 212 
 
Pasta 
sagna ritorta di semola 500 
sagna ritorta di orzo 500 
 
Legumi 
fave sgusciate
 1
000 

cicerchia
 1
000 
 
Pesto 
basilico e portulaca 212 
carciofi e portulaca “ 
pesto carciofi “ 
pesto pampasciuni “ 
pesto carciofi piccante “ 
pesto al succo d’uva piccante “ 
pesto al succo d’uva dolce “ 
 
Marmellata 
uva piccante x formaggi 212 
di pesca e mandorle “ 
di cipolle e cognac “ 
d’arancia con scorrette “ 
di mela di Martina Franca “ 
di giuggiole “ 
di lazzeruolo ” 
di corbezzolo “ 
di mirto “ 
di mandarinoaranciolimone “ 
 
 
 
 
 
 
Piatti pronti  
cicorie selvatiche 314 
ciarleddra 212 
 
Vino cotto 250 
 
Agretti 
agretto di vino primitivo 250 
agretto di vino cotto “ 
pampasciuni in agretto di vino primitivo “ 

 
Sughi pronti 
olive nere 314 
melanzane “ 
rape “ 
arrabbiata “ 
ricotta forte “ 
basilico “ 
ortaggi “ 


